KIR BOURGOGNE
KIR ROYAL

Pression
HEINEKEN 25cl 4,50€ 50c 750€
AFFLIGEM 25cl 5,20€ 50c 8,50€

Bouteille (33 cl)

CINEY BLONDE

HAPKIN BLONDE
LAGUNITAS IPA
GRIMBERGEN BLANCHE
GRIMBERGEN AMBREE
MORT SUBITE
DESPERADOS

ATCOOL AL, | sl Ty e g Sk 9,50€

Moijito, Spritz, Pina colada, Margarita,
Caipirinha, Passion tiki, Urban cosmo,
Tequila sunrise, Kamikaze, Bananarama,
Long Island tea et Caipiroska

SANS ALCOOL
Virgin mojito et Virgin chichi

MER
|} mANUFACTURE

Restaurant La Manufacture
Ouvert tous les jours de 12H a 23H non stop

Rue du Chateau 93170 Bagnolet
T:+33(0) 14993 63 80

Tous les prix sont en euros TTC service compris / Prices in euros inclu.tax. service included
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération
Alcohol abuse can be dangerous to your health-drink responsibly
Carafe ou verre d'eau gratuit sur demande / Free carafe or glass of water on request
Cette carte est imprimée sur du papier recyclé / This menu is printed on recycled paper

RESTAURANT




Entrée

en matiere...

l.es Signatures
de la MEB...

MELEE DE JEUNES POUSSES
ET CHEVRE CHAUD UN PEU POMME... 14€
Scrum of young shoots and hot goat cheese

ESPADON, HUILE VIERGE AUX CAPRONS,
PUREE DE PATATES DOUCES,

FONBUYEIDE BLETERESS s S s e 21€
Swordfish, virgin oil with caprons,

TATAKI DE THON EPICE mashed sweet potatoes, chard fondue

EMENOUILEESIDEIRIZE=SGSE s NS a ok o 14¢€ :
Spicy tuna tataki and rice noodles POULET DE CHALLANS AUX GIROLLES,
MOUSSELINE DE PANAIS* .. .. . 22€

TARTE AUX LEGUMES GRILLES Chicken with girolles, parsnip muslin*

ET FILET DE ROUGET, PESTO ... . . 11€
Grilled vegetable pie and mullet fillet, pesto

SALADE D'AVOCAT
ETHALLOUMIGRILLE.. . . . 12€
Avocado salad and grilled halloumi

VELOUTE DE LEGUMES “/BIO. 12€
Smooth vegetable soup

S a A
le pouce...

“ SALADE CAESAR, AIGUILLETTES
DE POULET AUX CEREALES

Caesar salad, dishes chicken with cereals

16 € — o

FILET DE DORADE EN CRUMBLE

DE NOISETTES ET PARMESAN,

MOUSSELINE AUX COURGETTES ... . 20€
Sea bream fillet in hazelnuts and parmesan
crumble, zucchini mousseline

LINGUINE, BURRATA
BAVETTE D'ALOYAU (180 GR) A LECHALOTTE ET CREME DE TRUFFE
ST EURRE ROMGE FURERDE RONMES Linguine, burrata and truffle cream
DETERREAUBEURRE*. = 22€
180 gr bavette with shallot and red butter, 16 €

mashed potatoes with butter*

ROSTI BURGER AU CHEDDAR ROUGE 21€
Résti burger with red cheddar

CURRY DE LEGUMES D'HIVER ... . 16€
(riz basmati, lentilles coralil, patates douces, blettes

et curry vert)

Winter vegetable curry

(basmati rice, coral lentils, sweet potatoes,

chard and green curry)

Supplément garniture : 4€ (frites, haricots verts, purée) / Supplement for garnish: 4€ (fries, green beans, mashed potatoes)
Les plats suivis d'un * ne peuvent étre inclus dans le forfait demi-pension / Dishes followed by a * cannot be included in the half-board package

=
KIDS

menu

jusqu’a 12 ans / up to 12 years

Et finir

en douceur...

SELECTION DE FROMAGES
DE SAISON S r ot N g e e N e 14€

Selection of seasonal cheeses

BRIOCHE PERDUE NOIX DE COCO-
BANANES CARAMELISEES .. 9,50€
Coconut brioche, caramelized bananas

COULEANTCHOCOLATE . e e e 8€
Chocolate cake :

ANANAS ROTI, CREME GLACEE RHUM
EHRATSINS RSN e f e e T8 e 9€
Roasted pineapple, rum ice cream and grapes

VERRINE CHEESECAKE RHUBARBE
E S RECU @G S s e e = it ] 9€
Rhubarb cheesecake verrine and speculoos

SABLE CITRON MERINGUE .. 11€
Lemon meringue shortbread

CAFE GOURMAND MEB i o e 11€
(mini verrine cheesecake, ananas réti glace rhum raisin,
mini moeleux chocolat)

Gourmet coffee MEB
(small cheesecake verrine, roasted pineapple rum raisin

ice cream, small chocolate cake)

)

Unp

Boissons

Verre15cl 75cl

VINS BLANCS / White wines

AOC Chablis
Domaine du Colombier 2020 9,50€ 42€

AOC Cotes-du-Rhoéne
Domaine du Grand Veneur “Réserve” BIO 6€ 28€

VINS ROUGES / Red wines
AOC Crozes-Hermitage

Domaine Pradelle 2021 - 45¢
AOP Bourgueil

Domaine des Sonnets 2018 - 24€
AOP Saint-Emilion Grand Cru

Chateau Lescure 2016 BIO - 58¢

AOP Terrasses du Larzac
Domaine de l'Aigueliére “Velours” 2020 9€ 39€

AOC Hautes-Cotes de Nuits

Aegerter “Belles Canailles” 2022 14€ 68¢€
Chateau La Freynelle 2019
AOC Bordeaux 375cl 22€

VINS ROSES / Rosé wines

AOP Co6tes-de-Provence

Domaine Saint-Victorin 2022 BIO 8€ 36€
IGP Var - Domaine de LEstandon

“Terre nouvelle” 2021 BIO 6€ 25¢€
CHAMPAGNE

75cl 75€
375cl 40€ 75cl 58€
12,5cl 9,50€ 75c1 49€

Laurent-Perrier Brut Millésimé
Laurent-Perrier La Cuvée

Tsarine Brut Premium

Kir Royal Tsarine 12,5cl 10€
Prosecco 12,5cl 7,50€
EAUX / Waters

Vittel 50cl 4€ 100cl 5€

San Pellegrino 50cl 4€ 100cl 5€

ClL = 2
ce chaleur

EXPRESSO i, o o e dos st At o 2,70€
DOUBLEEXPRESSO 3,50€
CAPPUGCING Sie e s wi s - 5,20€
MACGHIATG: - 2ot el e o e ca s 5,20€
THES AUTCHOIXS: & s sl i 3,50€
INFUSION, CAMOMILLE. 3,50€
CHOCOLATCHAUD 3,50€
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